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MENU’ “INFINITY” 

 
 

Cocktails assortiti, Bellini, Mimosa, Aperol Spritz, Campari Spritz, 
Serprino dei Colli Euganei, Prosecco Bortolomiol di Valdobbiadene, 

Succhi di Frutta, Arancio, Pompelmo, Kiwi, fragola, Ananas, 
Acqua Minerale Gasata e naturale 

Fantasie e rustici di Sfoglia, Canapès miste con verdure 
Parmigiano in bellavista, Barchette in pasta brisè, Vol au Vent ai Formaggi 

Verdurine fritte miste, Salvia, zucchine, cavolfiori, cipolla 
Olive ascolane, Polentina al Cucchiaio e Schie, 

Crudo di Montagnana al Taglio, Piccola Caprese di bufala, 
Spiedini di Pomodoro e Mozzarella, Involtini di Bresaola con Caprino, Bocconcini di mais 

con baccalà mantecato, Veli di Soushi e Pesce spada 
 

PRIMI PIATTI 
 

Risotto al Basilico Zenzero e Scampi 
 

Crespella con verdure e fonduta di formaggio 
 

SECONDI PIATTI 
 

Rosso di bue al Brandy 
Verdurine alla Griglia, Patatine Novelle al Forno 

 
Tacchinella Farcita 

Verdurine Gratinate e Fagiolini a Mazzetto 
 

Intermezzo alla mela verde 
 

DESSERT 
 

Wedding Cake 
 

Mousse al limone, alla fragola, Bavaresi alle creme, crostate di mandorle, 
Pasticceria mignon, Mousse in Bicchierino, Cup Cakes, 

Fontana di cioccolato, Marshmallows 
Pout pourri di frutta, Fragole, Anguria in Bellavista 

Confettata 
 



Open Bar 
 

V I N I: 
 

Pinot Grigio Lis Neris,  Cabernet Sauvignon Lis Neris 
Spumante Brut Bepin de Eto, Moscato F. D’arancio Colli Euganei 

 
Caffè, Amari, Pane, Grissini, Acqua minerale Gasata e Naturale. 

 
Menù Paperino dedicato ai Bambini: 

Pasta al Pomodoro e Basilico 
Filetto di Pollo Impanato e dorato 

Patatine fritte 
 
PREZZO A PERSONA 130,00 Euro ( IVA 10% Inclusa ) 
 
Il prezzo comprende; 
Preparazione di buffet di accoglienza con tavoli di appoggio sedie "Regista", Salottini in 
vimini e ombrelloni da giardino. 
Ricevimento con tavoli rotondi e sedie thonet con Vestina avorio, Piatto di Base 
argentato. 
Buffet per il dessert con tavoli di appoggio, Salottini in vimini e ombrelloni da giardino, 
sedie "Regista",  
Tovaglie fiandra Avorio, posateria Inox, Bicchieri Cristallino, Piatti Ceramica, mise en 
place argentata. 
Il servizio é composto da 10 Camerieri, 2 Sommelier, personale di cucina qualificato. 
 
Compresi nel Prezzo 
Servizio Baby Sitter, Stampa Menù, Stampa Segnaposti, Tableau Mariage Personalizzato, 
Addobbi Floreali per i Tavoli e per i Buffet 
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MENU’ “FOREVER” 

 
 

Cocktails assortiti, Bellini, Mimosa, Aperol Spritz, Campari Spritz, 
Serprino dei Colli Euganei, Prosecco Bortolomiol di Valdobbiadene, 

Succhi di Frutta, Arancio, Pompelmo, Kiwi, fragola, Ananas, 
Acqua Minerale Gasata e naturale 

Fantasie e rustici di Sfoglia, Canapès miste con verdure 
Parmigiano in bellavista, Barchette in pasta brisè, Vol au Vent ai Formaggi 

Verdurine fritte miste, Salvia, zucchine, cavolfiori, cipolla 
Olive ascolane, Crudo di Montagnana al Taglio, Piccola Caprese di bufala, 

Spiedini di Pomodoro e Mozzarella, Involtini di Bresaola con Caprino 
 

PRIMI PIATTI 
 

Risotto alle Erbette Aromatiche 
 

Tagliolini Pachino e Rucola 
 

SECONDI PIATTI 
 

Tagliata agli Aromi 
Verdurine alla Griglia, Patatine Novelle al Forno 

 
Intermezzo al Pompelmo Rosa 

 
DESSERT 

 
Wedding Cake 

 
Mousse al limone, alla fragola, Bavaresi alle creme, crostate di mandorle, 

Pasticceria mignon, Mousse in Bicchierino,  
Pout pourri di frutta, Fragole, Anguria in Bellavista 

 
V I N I: 

Pinot Grigio,  Cabernet Friuli 
Spumante Brut Bortolomiol Valdobbiadene, Moscato F. D’arancio Colli Euganei 

 
Caffè, Amari, Pane, Grissini, Acqua minerale Gasata e Naturale. 

 



Menù Paperino dedicato ai Bambini: 
Pasta al Pomodoro e Basilico 

Filetto di Pollo Impanato e dorato 
Patatine fritte 

 
PREZZO A PERSONA 80,00 Euro ( IVA 10% Inclusa ) 
 
Il prezzo comprende; 
Preparazione di buffet di accoglienza con tavoli di appoggio sedie "Regista", ombrelloni 
da giardino. 
Ricevimento con tavoli rotondi e sedie thonet con Vestina avorio, Piatto di Base 
argentato. 
Buffet per il dessert con tavoli di appoggio, ombrelloni da giardino, sedie "Regista",  
Tovaglie fiandra Avorio, posateria Inox, Bicchieri Cristallino, Piatti Ceramica, mise en 
place argentata. 
Il servizio é composto da 6 Camerieri, personale di cucina qualificato. 
 
- Ci sono anche soluzioni a prezzi più contenuti in base alle vostre esigenze 
- I menù e i prezzi sono puramente indicativi e devono essere rivisti e personalizzati in 
base alle vostre idee e alle caratteristiche di ogni location. 
- I prezzi si basano su una media di 100 Ospiti 
- Dai prezzi sono escluse le location che possiamo comunque trovare per voi 
- Le portate suggerite sono previste per il periodo Primavera/Estate 
 
 
 
 


